CASELLE LURANT Da Carena

Una casa isolata tra | campi, il piccolo ¢
@ poi, a perdita
Carena fa formaggi eccez!
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Il Gorgonzola del Caseificio Angelo
Croce, irrinunciabile sapore lodigiano.

giano, terra

formaggi

11 Lodigiano, stretto tra 'Adda e il Po, & terra bassa,
residuo di cio che nelle ere primordiali formava

il mitico lago Gerundo, una plaga acquitrinosa tra
’Adda e il Serio. Bonificato dai fossati scavati dai
monaci benedettini (le marcite), € da sempre pianura
fertilissima, vocata all’agricoltura e all’allevamento

del bestiame: una “mecca” lattiero-casearia con
prodotti insuperabili come il Grana Padano, il
Lodigiano, il raro Pannerone, il mascarpone, due o tre
tipi di Gorgonzola, gli stracchini ¢ 'originale raspadura,
ricavata dalla raschiatura di mezze forme di Grana
Padano o di Lodigiano. Come spesso accade, alla
produzione casearia si affiancano allevamenti suini: da
ci6 Pinevitabile fioritura di salumifici artigianali d’alto
livello qualitativo. La cucina ¢ contadina, semplice con
tocchi di estrosita, basata sui prodotti di fattoria,

di stalla, di corte e dell’orto. Tra le golosita da forno,

la biscotteria tradizionale piace sempre molto e la torta
che spopola & la sabbiosa di Maleo, dolce antico da
arricchire con crema di mascarpone. Sapori intensi,
terragni, ricchi: chi € a dieta si tenga lontano.
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